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Remarque : pour plus d'informations, voir également les directives de GLOBALG.A.P.

Si les activités d'après récolte sont intégrées à une exploitation, un programme de surveillance microbienne de l'environnement basé sur les risques doit être mis en place pour les zones de transformation des produits. 
Ce programme doit permettre d'évaluer l'efficacité des procédures de nettoyage et d'identifier les sources de contamination possible (dans l'eau, sur les surfaces, etc.). 
L'évaluation des risques doit identifier les zones de contamination potentielle (par exemple, les sites très fréquentés ou les sites difficiles à nettoyer).

	
	Activités d'après récolte non incluses dans le certificat GLOBALG.A.P. IFA  
	–> Passer immédiatement au point (2)

	
	Activités d'après récolte incluses dans le certificat GLOBALG.A.P. IFA 
	–> Commencer au point (1)



Évaluation des risques

(1) Toutes les exploitations ayant des activités d'après récolte incluses dans le certificat GLOBALG.A.P. IFA
Le producteur applique les exigences P&C pertinentes de la norme GLOBALG.A.P. IFA F&V-SMART, y compris diverses évaluations des risques et mesures de gestion.
Une attention particulière à la contamination microbienne dans les ACTIVITÉS D'APRÈS RÉCOLTE est demandée sur les aspects suivants :

	[bookmark: _Hlk141181518]Risque
	Mesures de gestion
	Remarques

	Aucun/limité
	Élevé
	
	

	Environnement – (surfaces de) contact lors de stockage, transport, emballage

	Pas de contact avec le sol
	Possibilité de contamination par les animaux et/ou croisée
	Restriction/exclusion de l'accès pour les animaux domestiques
Procédure et mesures générales d'hygiène
Enlèvement quotidien des déchets végétaux
Toilettes et installations de lavage des mains prêtes à l'emploi et utilisées 
Nettoyage des équipements de transport et de transformation 
Stockage du produit dans des conditions hygiéniques
Stockage des emballages dans des conditions hygiéniques
Lutte contre les nuisibles
Pièges à insectes, lampes UV 
	

	[bookmark: _Hlk141182493]Eau post-récolte

	Qualité de l'eau potable
	Eau de surface
	N'utiliser que de l'eau propre, pas de recyclage
Surveiller la qualité de l'eau (à l'aide d'analyses)
La dernière eau de rinçage est toujours de qualité potable
Rafraîchir l'eau régulièrement 
	

	Personnel

	Hygiène personnelle impeccable, hygiène des mains, état de santé
	Lavage des mains non exécuté, manger/boire/fumer pendant l'activité 
	Procédure et mesures générales d'hygiène
Hygiène personnelle, hygiène des mains, vêtements appropriés
Formation régulière à l'hygiène
	

	Pas d'accès pour les personnes non autorisées
	Accès possible
	Prévoir des panneaux « Accès interdit aux personnes non autorisées »
Consignes d'hygiène diffusées et appliquées
	

	Consommation 

	Aliment épluché
	Aliment non épluché
	Informations relatives au stockage et à la consommation sur l'emballage/l'étiquette

	

	Aliment cuit
	Aliment cru
	
	



(2) Éléments complémentaires pour les exploitations produisant dans un environnement contrôlé (culture en serre, forçage de la chicorée, culture de champignons) : évaluation non limitée aux activités d'après récolte, s'étendant également aux activités de production applicables 
Une attention particulière à la contamination microbienne dans les ACTIVITÉS DE PRODUCTION est demandée sur les aspects suivants :

	Risque
	Mesures de gestion
	Remarques

	Aucun/limité
	Élevé
	
	

	Environnement – (surfaces de) contact

	Culture hors-sol 
	Culture en terre 
	Contrôle des produits et de l'environnement avant la récolte
Contrôle des produits durant la récolte 
	

	Pas d'accès pour les animaux/le bétail
	Accès possible pour les animaux/le bétail
	Restriction/exclusion de l'accès pour les animaux domestiques
Limiter/exclure l'accès pour le gibier
Lutte contre les nuisibles
Pièges à insectes, lampes UV
	

	Pas d'accès pour les personnes non autorisées
	Possibilité d'accès aux personnes non autorisées 
	Prévoir des panneaux « Accès interdit aux personnes non autorisées »
Consignes d'hygiène diffusées et appliquées
	

	Pas d'impact des cultures antérieures
	Possibilité d'impact des cultures antérieures
	Évaluation des risques et application de mesures de gestion

	

	Matières premières végétales

	Certifiées 
	Non certifiées
	Contrôle à la réception de la matière première
	

	Eau d'avant récolte

	Qualité de l'eau potable, eau souterraine ou de source
	Eau de surface
	N'utiliser que de l'eau propre, pas de recyclage
Surveiller la qualité de l'eau (à l'aide d'analyses)
Éviter tout contact avec le produit 
	

	Fertilisation

	Engrais chimique
	Engrais animal 
	Évaluation des risques et application de mesures de gestion 
	

	Personnel 

	Hygiène personnelle impeccable, hygiène des mains, état de santé
	Lavage des mains non exécuté, manger/boire/fumer pendant l'activité 
	Procédure et mesures générales d'hygiène
Hygiène personnelle, hygiène des mains, vêtements appropriés
Formation régulière à l'hygiène
	



Mesures de gestion (en plus de celles incluses dans d'autres exigences de GLOBALG.A.P.)

	
	Aucune mesure supplémentaire n'est nécessaire (en plus de celles incluses dans d'autres exigences de GLOBALG.A.P.)

	
	Mesures spécifiques nécessaires (en plus de celles incluses dans d'autres exigences de GLOBALG.A.P.)



	Action
	Oui/Non
	Détail

	Fréquence de renouvellement de l'eau de triage 
	
	

	Nettoyage de l'infrastructure en général
	
	

	Nettoyage du matériel en général 
	
	

	Autres : ... 
	
	

	Autres : ...
	
	



Conclusion 

	Évaluation des risques globale
	
	Aucune

	
	
	Faible

	
	
	Moyenne 

	
	
	Élevé 



Surveillance microbienne de l'environnement

	
	Surveillance spécifique à l'exploitation, notamment (préciser, entre autres, le plan d'échantillonnage, la portée de l'analyse, les mesures correctives) : ...

	
	Participation à la surveillance des produits microbiens par le client/l'organisation de producteurs, notamment : 
plan sectoriel de la VBT
ou
Autres : ...

	
	Autres : ... 






Alternative

Évaluation des risques

	Facteurs de risque
	Ampleur du risque microbien
	Mesures
Voir également (*)

	
	Aucune
0
	Faible
1
	Limité
2
	Moyenne
3
	Réel
4
	Important 
5
	

	Site – bâtiment 
	
	
	
	
	
	
	

	Équipement – infrastructure 
	
	
	
	
	
	
	

	Outillage – (petit) équipement 
	
	
	
	
	
	
	

	Aménagement – flux de travail
	
	
	
	
	
	
	

	Opportunité de lavage des mains
	
	
	
	
	
	
	

	Toilettes 
	
	
	
	
	
	
	

	Autres : ... 
	
	
	
	
	
	
	

	Personnel / employés
	
	
	
	
	
	
	

	Visiteurs 
	
	
	
	
	
	
	

	Produits de production propre
	
	
	
	
	
	
	

	Produits achetés 
	
	
	
	
	
	
	

	Manipulation
	
	
	
	
	
	
	

	Traitement post-récolte avec PPP 
	
	
	
	
	
	
	

	Autres applications 
	
	
	
	
	
	
	

	Tri
	
	
	
	
	
	
	

	Utilisation de l'eau
	
	
	
	
	
	
	

	Qualité de l'eau 
	
	
	
	
	
	
	

	Élimination des déchets 
	
	
	
	
	
	
	

	Tapis de triage 
	
	
	
	
	
	
	

	Emballage
	
	
	
	
	
	
	

	Matériau d'emballage au détail 
	
	
	
	
	
	
	

	Matériau d'emballage commercial
	
	
	
	
	
	
	

	Matériau d'emballage de transport
	
	
	
	
	
	
	

	Stockage/entreposage
	
	
	
	
	
	
	

	Transport interne 
	
	
	
	
	
	
	

	Transport externe 
	
	
	
	
	
	
	

	Lutte contre les nuisibles 
	
	
	
	
	
	
	

	Éclairage
	
	
	
	
	
	
	

	Ventilation 
	
	
	
	
	
	
	

	Poussière 
	
	
	
	
	
	
	

	Gaz
	
	
	
	
	
	
	

	Propreté générale 
	
	
	
	
	
	
	

	Autres : ...
	
	
	
	
	
	
	

	Autres : ...
	
	
	
	
	
	
	



[bookmark: _Hlk141183293]Mesures nécessaires (en plus de celles incluses dans d'autres exigences de GLOBALG.A.P.) (*)

	
	Aucune mesure supplémentaire n'est nécessaire (en plus de celles incluses dans d'autres exigences de GLOBALG.A.P.)

	
	Mesures spécifiques nécessaires (en plus de celles incluses dans d'autres exigences de GLOBALG.A.P.)



	Action
	Oui/Non
	Détail

	Fréquence de renouvellement de l'eau de triage 
	
	

	Nettoyage de l'infrastructure en général 
	
	

	Nettoyage du matériel en général 
	
	

	Autres : ... 
	
	

	Autres : ...
	
	



Conclusion 

	Évaluation des risques globale
	
	Aucune

	
	
	Faible

	
	
	Moyenne 

	
	
	Élevé 



Surveillance microbienne de l'environnement

	
	Surveillance spécifique à l'exploitation, notamment (préciser, entre autres, le plan d'échantillonnage, la portée de l'analyse, les mesures correctives) : ...

	
	Participation à la surveillance des produits microbiens par le client/l'organisation de producteurs, notamment : 
plan sectoriel de la VBT
ou
Autres : ...

	
	Autres : ... 







	Responsable (nom)
	

	Date
	

	Signature
	




	
	Version initiale
	Révision 01
	Révision 02
	Révision 03

	
	
	Modifications par rapport à la version précédente ?

	
	
	Oui / Non
	Oui / Non
	Oui / Non

	Si OUI : Les modifications et les ajouts doivent être clairement identifiés sur le document, ou utiliser un nouveau document si nécessaire.

	Responsable
 

	
	
	
	

	Date
	
	
	
	

	Signature
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